


GRANDE FESTA
NUR FUR SIE!

| FOUND MY LOVE IN PORTOFINO.

Der Titel dieses bekannten Liedes ist auch das Programm
des Portofino am Zurichsee. Die Liebe zum Besten,

was die italienische Kuche zu bieten hat. Die Lust auf
Dolce Vita direkt am schénen Wasser. Die Hingabe

zu gepflegtem Ambiente und zu ungezwungener Leggerezza
fur die ganze Familie. Und eine Huldigung an ein genuss-
volles Leben. Direkt am Hafen Thalwil bieten 70 Innen- und
110 Aussenplatze Raum fur all die wunderbaren Momente,
wie sie nur in einem italienischen Lokal gefeiert

werden kénnen.

Benvenuti al Portofino. Auch per Boot. Denn wir haben
ganze sechs Bootsanlegestellen fur Sie bereit.

Neben der Kulisse muss fur ein Fest immer auch das
Kulinarische stimmen. Das Restaurant bietet beides
sprichwortlich in Hulle und Fulle. Das Portofino ist weit
offen fur lhre Wiunsche und Vorstellungen, wie Sie

Ihr ganz personliches Hochzeitsfest, Ihren Jubilaumsanlass,
Ilhre Familienfeier oder Ihre Party gestalten mochten.
Wir haben Ideen soweit das Auge reicht. Melden Sie sich
einfach, wir helfen sehr gerne weiter.




RAUMLICHKEITEN
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DER PAVILLON

Das Portofino steht far draussen sein, fur ein Leben am Wasser
und fur diese wunderbar maritime Italianita. Selbst wenn man
drinnen im Pavillon sitzt, weil das Wetter nicht immer so schon
mitmacht wie im Bel Paese. In der achteckigen Glasarchitektur
fuhlt man sich zu jeder Tages- und Jahreszeit fast wie in der
freien Natur. Aus dem eleganten Innern lasst es sich wunderbar
in den neuen Garten, auf den See und in den Himmel blicken.
Speziell auch im Winter, wenn das grosszugige Cheminée wohlige
Stimmung verstromt.

DER GARTEN

Oder: la Terrazza del Palazzo Pizza. Die grosse Gartenterrasse
bietet «molta grandezza» fur viel Genuss. Befeuert durch den
ikonischen Pizzaofen, ein Original direkt aus Neapel. Darin
lassen sich aber neben der besten Pizza auch ganz vorzuglich
schmackhaftes Fleisch oder ein schoner Fisch zubereiten.
Hier gibts in gemutlicher, ungezwungener Atmosphare freie
Sicht aufs Wasser, die Marina und naturlich auf das Beste,

was Italianita in Sachen Essen und Trinken bieten kann.

DAS ZELT, IHR PLAN B

Der ganze Garten kann bei schlechtem Wetter durch ein
Zelt uberdacht werden, welches transparent ist und damit
einen einmaligen Blick auf den See ermoéglicht.

Zeltmiete, inkl. Montage auf Anfrage

ZEREMONIE
Nur bei Exklusivbuchungen mit Zelt

ORT UND PERSONENANZAHL

Innenbereich 70 Sitzplatze, 100 Stehplatze
Terrasse 110 Sitzplatze, 200 Stehplatze
PLATZIERUNG

Das Restaurant entscheidet, ob die Sitzplatze drinnen oder draus-
sen zugewiesen werden. Bei schonem Wetter wird der Service

in der Regel auf der Terrasse angeboten, wahrend bei schlechtem
Wetter die Gaste im Innenbereich bedient werden. Eine ab-
weichende Regelung gilt nur, wenn im Voraus eine andere Verein-
barung schriftlich getroffen wurde oder bei einer Exklusivbuchung.
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MINDEST-
KONSUMATION
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MINDESTKONSUMATIONEN
BEI EXKLUSIVVERMIETUNG

Innenbereich CHF 10 000.—-
Innenbereich und gedeckter Teil der Terrasse CHF 15000.-
gesamtes Portofino CHF 25000.-

MINDESTKONSUMATIONEN
OHNE EXKLUSIVBUCHUNG FUR ESSEN UND APERITIF

Sommer (April bis Oktober)
ganze Woche pro Person CHF 100.-

Winter (November bis Marz)

Montag bis Mittwoch pro Person CHF 60.—

Donnerstag bis Sonntag pro Person CHF 100.—
S
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MENU

Kreuzen Sie Ihre Auswahl an und senden Sie diese an uns.

APERITIVO
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[ Bruschetta al pomodoro 4.50
Bruschetta mit Tomaten

[J Bruschetta con verdure grigliate 4.50
Bruschetta mit im Holzofen grilliertem Gemuse

[ Bruschetta con crema di tartuffo 6.50
Bruschetta mit Truffelcréme

(I Pezzi di formaggio, Olive und Taralli oder Grissini a16.00
(1 Portion fur 5 Personen)

[J Arancini allo zafferano o al parmigiano 4.50
Reiskroketten mit Safran oder Parmesan

[J Mini Polpette di carne 6.50
Mini-Hacktatschli

[ Tartar di manzo al tartufo nero 8.50
Rindstatar mit schwarzem Truffel

[0 Gamberi all’aglio 6.50
Riesencrevetten mit Knoblauch

[J Pizza al taglio 4.50
Pizzastlcke

[J spiedino di pomodoro e mozzarella 4.50
Tomaten-Mozzarella Spiessli

[ Tartar di tonno 8.50
Tuna Tatar

Gerne bereiten wir lhnen die Happchen ab 20 Stuck pro Variante vor.
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TAVOLATA

Alle Gerichte werden auf grossen Tellern
in der Mitte des Tisches serviert.
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TAVOLATA TOSKANA 122.00

Barbabietola siciliana
Sizilianischer Randensalat, Orangen, Pistazien, Zwiebeln

Melanzane alla parmigiana
Aubergine, Tomate, Mozzarella di Bufala, Pesto, Basilikum

Carpaccio piemontese

Rindscarpaccio (Filet), Rucola, Champignons, Baumnusse, Truffel
Bistecca fiorentina

T-Bone Steak, Datteltomaten, Fleur de Sel

Patate al tartufo e verdure griglia

Truffel-Bratkartoffeln und Grillgemuse

Mini Patisserie

3 Stuck nach Wahl

(J 9

TAVOLATA MILANO 101.50

Insalata caprese
Tomaten, Mozzarella di Bufala, Basilikum

Tartar di tonno
Tuna Tatar

Insalata di rucola
Rucola, Balsamico, Krauter, Parmigiano Reggiano

Branzino alla griglia e scaloppine al limone
Wolfsbarschfilet, Taggiasca Oliven, junger Spinat,
Datteltomaten

Kalbsschnitzel, Butter, Zitronensauce

Risotto limone e spinaci

Zitronenrisotto und Spinat

Mini Patisserie
3 Stuck nach Wahl
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TAVOLATA VENETO 94.00

Insalata mista
Gemischter Salat, italienisches Hausdressing

Polpo e patate
Oktopus, Kartoffeln, Petersilie

Polpette di manzo al pomodoro
Rindshacktatschli, Tomatensauce, Basilikum

Trancio di salmone e faraona
Lachsmittelstick, Erbsen, Zitronensauce, Perlhuhnbrust, Fenchel,
Parmigiano Reggiano, Balsamico, Honig

Risotto zafferano e verdure griglia

Safranrisotto und Grillgemuse

Mini Patisserie
3 Stuck nach Wahl

“ Es gibt kaum eine geselligere Art, das Leben
zu geniessen wie mit einer Tavolata. Wir servieren
eine herrliche Variation verschiedener Platten oder
grosser Teller mit allem, was Herz und Appetit
begehrt. Davon bedienen sich alle Gaste, man reicht
sich die Platten, probiert da, schnabuliert dort und
nimmt, so viel und was man mag. Darum brauchen

wir far lhre Tavolata nur lhre Geschmackspraferen-

zen. Den Rest erledigen wir. ”
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TAVOLATA SICILIA

Insalata di Mare
Riesencrevetten, Sepia, Pulpo, Cozze, Vongole,
Pomodori, Zitrusvinaigrette

Prosciutto san daniele con burrata
San Daniele Schinken mit Burrata

Insalata di rucola
Rucola, Balsamico, Krauter, Parmigiano Reggiano

Gamberi e filetto
Riesencrevetten, Erbsen, Panna Martini Sauce,
Rindsfilet, Rucola, Nero D’Avola-Jus

Patate tartufo e Spinaci
Truffel-Bratkartoffeln und Spinat
Mini Patisserie

3 Stuck nach Wahl
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114.00

TAVOLATA NAPOLI

Barbabietola siciliana

Sizilianischer Randensalat, Orangen, Pistazien, Zwiebeln
Insalata caprese

Tomaten, Mozzarella di Bufala, Basilikum

Polpette di manzo al pomodoro

Rindshacktatschli, Tomatensauce, Basilikum

Pizza e pasta a Gogo

Pizza und Pasta a discrétion

Mini Patisserie
3 Stuck nach Wahl

71.00

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8.1 % Mwst.

VEGETARISCHE
OPTIONEN
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[J Melanzane alla Parmigiana 28.00
Aubergine, Tomate, Mozzarella di Bufala, Pesto, Basilikum
O Tagliolini al tartufo 38.00
Tagliolini, Truffelsauce, schwarzer Truffel
[J Rigatoni alla vodka 25.00
Tomaten, Vodka, Chili, Rahm
O ravioli 26.00
Ricotta, Spinat, Zitrone
[0 Gnocchi Portofino 26.00
Pesto, confierte Tomaten, Grana Padano Splitter
]
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[ Rigatoni della norma 25.00
Rigatoni, Datteltomaten,Aubergine, Basilikum
[0 Melanzane vegano 28.00
Aubergine, Tomate, Tofu, Pesto, Basilikum
[J Fregola con Verdure 25.00
Fregola mit Gemuse
O Tagliolini al tartufo nero 38.00
Tagliolini, schwarzer Truffel, Olivenél
95
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MINI PATISSERIE
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[ Frutta fresca di stagione
Saisonale Fruchte

[ cannolo siciliano
Cannolo, Ricotta, Schokolade, Pistazien

[ Torta della nonna
Pinienkuchen, Vanillecreme, Pistazien

O Tiramisu classico
Khalua, Espresso, Beeren

[J Panna cotta alla vaniglia con frutti di bosco
Vanille Panna Cotta mit Waldbeeren und Limette

[ Glacé-Chiibeli vom Schlattgut
Diverse Sorten erhaltlich

[ pai Dai
Mini-Vanille-Eis mit zartem Schokoladenuberzug

2 Stick 15.00

3 Stuck 18.00

4 Stuck 21.00
9
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Preise in Schweizer Franken, inkl. 8.1 % Mwst.
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SOFTGETRANKE

Diverse Softgetranke ab 5.00
APEROGETRANKE

Orangensaft 1 12.50
Prosecco-Bowle mit Beeren 1l 85.00
Alkoholfreie Bowle mit Beeren 11 21.50
BIERE

Peroni 0,331 6.50
Einsiedler Weizen 0,51 8.50

WARME GETRANKE

Espresso 5.00
Kaffee 5.50
Tee 5.00

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8.1% Mwst.




VINI
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SPARKLING

Prosecco Conegliano 0,751 69.00

Furlan, Veneto

Glera

Franciacorta Cuvette 0,751 86.00

Villa, Lombardia
Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco

Franciacorta Extra Brut Rosé 0,751  99.00
Barone Pizzini, Lombardia
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero

Cuvée Alexandre 1°" Cru 0,751 94.00
Soutiran, Champagne
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

WEISS

Pinot Grigio Villa Canlungo 0,751  63.00
Eugenio Collavini, Friuli

Pinot Grigio

Terre Di Tufi 0,751 72.00

Teruzzi, Toscana
Trebbiano, Vernaccia Di San Gimignano

Perlato del Bosco 0,751 60.00
Tua Rita, Toscana
Vermentino

Vigna Di San Francesco 0,751 94.00
Tenuta Regaleali, Sicilia

Chardonnay

Sauvignon Blanc 0,751  55.00

Vini De Lorenzi, Friuli
Sauvignon Blanc

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8.1% Mwst.




C

ROSE

Miraval 0,751
Pitt Und Perrin, Provence 1,51
Cinsault, Grenache, Syrah, Rolle

Dolce & Gabbana Rosa Sicilia 0,751
Donnafugata, Sicilia
Nerello Mascalese

ROT

Treggiaia 0,751
Villa Bibbiani, Toscana
Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Pulignano 0,751
Villa Bibbiani, Toscana
Sangiovese

Le Volte Dell’Ornellaia 0,751
Ornellaia
Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese

Barrua 0,751
Agricola Punica, Sardegna 1,51
Carignano, Cabernet Sauvignon, Merlot

Brunello di Montalcino 0,751
Castello Banfi 1,51
Sangiovese

Cont’Ugo 0,751
Tenuta Guado Al Tasso
Merlot

Il Pino Di Biserno 0,751
Tenuta Di Biserno

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,

Merlot, Petit Verdot

Mille e una Notte 0,751

Donnafugata, Sicilia
Nero d’Avola, Petit Verdot, Syrah
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138.00
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72.00
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89.00

165.00

93.00

101.00

110.00




MUSIK

So manchem Fest verleiht gerade eine musikalische
Begleitung das spezielle Etwas. Geben Sie so lhrem Anlass
den ganz besonderen Klang...

G-SAX — SOULFUL MUSIC

G-SAX, Roland Graf, ist einer der gefragtesten Saxophonisten
der Schweiz. Ob im Solo unplugged oder im Duo mit bekannten
Sangerinnen oder DJs bis hin zu Kleinformationen bietet G-SAX
eine breite Auswahl an musikalischen Live-Konzepten, individuell
zugeschnitten auf Ihren Anlass.

G-SAX Solo Act ab CHF 1500
G-SAX & Friends nach Absprache

Mehr Infos finden Sie auf g-sax.ch
Reservationen unter Tel. +41 (0)79 234 01 36




GROSS-
GEDRUCKTES
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Wir sind keine Freunde von Kleingedrucktem auf der letzten Seite. Um
einen reibungslosen Ablauf gewahren zu kénnen, bitten wir Sie, nach-
folgende Punkte zu beachten:

GRUNDLAGE
Als Grundlage fur eine definitive Reservation gilt die vom Kunden
unterzeichnete Bestatigung.

PERSONENZAHL

Der Kunde verpflichtet sich, uns die verbindliche Anzahl Personen
moglichst fruhzeitig, spatestens aber 48 Stunden vor Veranstaltungsbe-
ginn mitzuteilen. Diese Personenanzahl ist die Grundlage fur die
Rechnungsstellung. Hiervon abweichende Regelungen bedurfen der Ab-
sprache und der schriftlichen Bestatigung unsererseits.

PLATZIERUNG

Das Restaurant entscheidet, ob die Sitzplatze drinnen oder draussen
zugewiesen werden. Bei schonem Wetter wird der Service in der Regel
auf der Terrasse angeboten, wahrend bei schlechtem Wetter die Gaste
im Innenbereich bedient werden. Eine abweichende Regelung gilt nur,
wenn im Voraus eine andere Vereinbarung schriftlich getroffen wurde
oder bei einer Exklusivbuchung.

VERANSTALTUNGEN MIT VERLANGERUNG

Bei Veranstaltungen, die langer als die offiziellen Offnungszeiten dau-
ern, verrechnen wir zusatzlich die Uberzeitbewilligung in Form einer
Grundgebuhr von CHF 100 und zusatzlich je Verlangerungsstunde CHF
25. Verlangerungen bis spatestens 3.00 Uhr sind nur im Restaurant
(Innen) moglich.

STUNDENSATZE/UBERZEIT

Fur Veranstaltungen, die langer als die offiziellen Schliessungszeiten
dauern, oder bei Wartezeiten, verrechnen wir folgende Stundensatze:
Chef de Service/Chef de Cuisine CHF 65 pro Stunde
Servicemitarbeiter/Koch CHF 45 pro Stunde

Hilfskrafte CHF 35 pro Stunde

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN

Die Rechnung muss 10 Tage nach Rechnungsdatum beglichen werden.
Bei grosseren Veranstaltungen behalten wir uns das Recht vor, eine
Anzahlung in der Hohe von 50 % des Endbetrages zu verlangen. Bei
Kreditkartenzahlungen ab CHF 1000 werden 3 % Kommission auf den
Rechnungsbetrag aufgeschlagen.

ANNULIERUNGEN

Absagen oder wesentliche Veranderungen mussen uns moglichst frah-
zeitig und schriftlich durch den Kunden mitgeteilt werden. Bei Absagen
innerhalb weniger als 30 Tage vor der Veranstaltung, behalten wir uns
das Recht vor, 50 % der Offerte zu verrechnen. Bei Absagen innerhalb
von 48 Stunden vor dem Anlass stellen wir 100 % der in Aussicht stehe-
nden Leistungen in Rechnung.
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MUSIK/DARBIETUNGEN

Zu einem beschwingten Fest gehort Musik. Das ist fur uns sonnenklar. Lei-
der sehen das Nachbarn, Behérden und Polizei etwas anders.

Meist ist ab 22 Uhr die Nachtruhestorung einzuhalten oder die Location er-
laubt nur unverstarkte Musik. Und oft ist Musik nur bei Exklusivmiete eines
ganzen Lokals moglich.

Darum bitten wir Sie, sich mit uns vorab kurzzuschliessen, damit wir Ihre
musikalischen Wunsche in die Planung eintunen kénnen. Vielleicht
wechseln Sie dazu dann einfach in eines unserer anderen Restaurants, wo
Musik via Lautsprecher eher moglich ist.

MUSIK IM FREIEN STRIKT NUR BIS 21.55 UHR

UND MAXIMAL 80 DEZIBEL

Das Fest schwingt, der Bar steppt, die Gaste tanzen. Leider mussen wir
die Musik im Freien ab 22.00 Uhr abgestellt haben. Darum mussen wir
sie um 21.55 Uhr abbremsen und runterdrehen. In diesem Punkt sind wir
unerbittlich. Da kénnen Sie den gréssten Tanz auffuhren. Sorry, wir sind
zu absoluter Zero-Tolerance gezwungen. Andernfalls werden wir umge-
hend reihum mit Schweizer Punktlichkeit mit Larmklagen eingedeckt.
Und Ihnen mussen wir dann CHF 5000 Folgekosten berechnen. Mehr
noch: die Behorden drohen, uns die Betriebsbewilligung fur den Aussen-
bereich zu annullieren. Das kénnen wir uns nicht leisten.

Aber vielleicht beginnen Sie einfach eine Stunde fruher mit Ihrem An-
lass? Dann hat der Wunsch nach «One More Time» auch noch einmal
Platz! Besten Dank fur lhr Verstandnis.

DEKORATIONEN

Dekorationen sind in den Bankett- und/oder Raumkosten nicht inbe-
griffen. Gerne stehen wir Thnen fur innovative Ideen zur Verfugung.
Mitgebrachtes Dekorationsmaterial muss wieder mitgenommen
werden. Nicht abgeholtes Dekorationsmaterial wird auf Kosten des
Veranstalters entsorgt.

SCHADEN/HAFTUNG

Der Kunde haftet in jedem Fall fur alle Schaden, die an Raumen, Einrich-
tungen, Mobiliar und Umschwung entstehen. Fur mitgebrachte Sachen
Ubernimmt das Portofino bei Verlust oder Schaden keine Haftung.

REINIGUNG/ABFALL

Mussen infolge ausserordentlicher Verschmutzung Spezialreinigungen
sowie zusatzliche Kehrichtabfuhren vorgenommen werden, wird dem
Kunden der Mehraufwand verrechnet.

MINDESTKONSUMATION

BEI EXKLUSIVVERMIETUNG

Wenn Sie den Innenbereich vom Portofino fur sich alleine haben
mochten, ware die Mindestkonsumation bei CHF 10 000. Fur das ganze
Portofino, inklusive Terrasse verrechnen wir CHF 25 000.

GERICHTSSTAND
Der Vertrag unterliegt dem Schweizerischen Recht.
Gerichtsstand ist Zurich.
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Seestrasse 100, 8800 Thalwil
Tel. +41 (0)44 720 32 40
bankett@peclard.net
portofino-am-see.ch
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