


EIN HIMMLISCHER ORT 
FÜR IHREN ANLASS.

Einfach göttlich. Ein Biergarten so nah am Wasser gebaut,
dass einem die Freudentränen kommen. Willkommen im
Mönchhof am See, unserem herrlichen Gartenrestaurant
am Hafen in Kilchberg unweit der Stadtgrenze zu Zürich.
Mit schattenspendablen Bäumen, schönem Umschwung, 
wunderbarer Aussicht und mitsamt vier Bootsanlegestellen. 
Tauchen Sie ein in diese einzigartige Stimmung, wie sie nur 
der Mönchhof direkt am See bieten kann. Perfekt für un-
getrübten Genuss mit bestem Bier, erfrischenden Getränken 
und bodenständiger Küche.

Der Mönchhof am See ist mehr als nur eine perfekte Kulisse
für einen unvergesslichen Anlass. Hier feiern Sie Hochzeiten, 
Jubiläen, Gartenpartys, Einfach-so-Feste oder wonach im-
mer Sie Lust haben auf unvergessliche Weise. Im Mönchhof 
um den alten Hafen Kilchberg lässt es sich so himmlisch 
wie kaum an einem anderen Flecken im Land feiern. Das kann 
gerne auch unter einem lauschigen, wettergeschützten 
Zelt stattfinden, das wir auf Wunsch gerne für Ihren Event 
aufstellen. 

Rufen Sie uns einfach an!
Wir machen alles möglich.



Damit Ihr Anlass auch bei weniger tollem Wetter oder  
bei prallem Sonnenschein zum Genuss wird, stellen wir  
für Sie ein stilvolles Zelt auf. 

AB 80 PERSONEN

Zelt mit Boden und runden Tischen� Preis auf Anfrage
Zelt mit Boden und langen Tischen� Preis auf Anfrage 
Zelt ohne Boden und mit Festbänken� Preis auf Anfrage

Wenn es im Sommerhalbjahr schlechtes Wetter ist und  
es aus Kübeln regnet, können Sie auch ins gegenüber- 
liegende Riegelhaus. 40 - 80 Gäste haben da locker Platz.

Mindestkonsumation 
von Speis & Trank� CHF 80  pro Person

PARTY IN DER HAFENBEIZ

Falls ein Fest etwas länger dauern soll, kann der 2. Stock  
der Hafenbeiz von 22:00 - 02:00 Uhr dazu gebucht werden.

Mindestkonsumation � CHF 3 000.00 
�

SAFARIZELTE

Unsere Safarizelte im Fischer’s Fritz sind voll ausgestattet 
mit Holzboden, komfortablem Doppelbett, Decken, Hand-
tüchern sowie einem Gartenplätzli direkt am Wasser und 
kosten CHF 170 für zwei Personen pro Nacht, eine Flasche 
Champagner inklusive.

AIRSTREAM

Unser Original Airstream Overlander 27’ im Fischer’s Fritz 
lässt keine Wünsche offen. Diese Design-Ikone bietet  
«American way of life-Feeling» und alles, was es für ein 
komfortables Übernachten braucht. Der Wohnwagen  
im berühmten, silbrigen Aluminium-Look ist klimatisiert 
und ausgerüstet mit Strom, Decken und Kissen. Er bietet 
Platz für max. 2 Personen und kosten CHF 160 pro Nacht.

WAKE BOARD ACADEMY 

Die Wakeboard-Basis direkt auf dem Fischer’s Fritz Camping- 
Gelände. Hier finden Amateure und Ambitionierte alles,  
was man zum Wakeboarden braucht. Mit vier Booten und 
reichlich Rental-Gear gibt es immer genug Water-Time. 
Daneben bietet die Academy Stand Up Paddling. Mehr dazu 
auf wakeboardacademy.com

CHARTER-BOOTE 

Vielleicht möchten Sie mit einer eigenen Flotte zu uns schip-
pern? Die Hensa Schifffahrtsgesellschaft in Rapperswil 
bietet verschiedene Chartermöglichkeiten für Event- und 
Miet-Boote. Informationen auf hensa-schifffahrt.ch

DAS ZELT

DIE HAFENBEIZ

SPECIALS IN DER NÄHE



KLEINE HÄPPCHEN

Bruschetta mit Rindstatar    7.00

Bruschetta mit Vitello Tonnato    7.00

Bruschetta mit Tomaten    4.50

Bruschetta mit Frischkäse    4.50

Bruschetta mit Avocado    5.00

Tomaten-Mozzarellaspiessli    5.50

Pouletspiessli    7.00

Mindestbestellmenge 20 Stück.

HÄPPCHEN ZUM TEILEN –
1 PORTION FÜR 5 PERSONEN

Parmesan, Oliven und geröstete Nüsse   16.00

Coco’s Gemüsekorb mit Sardellenmayonnaise  29.50

Portion Radisli mit Salz    8.50

Hummus mit Chili und Bürli    12.50

Zürichsee-Sushi «crispy Style»    30.50

Mönchhof Plättli    39.50
mit ausgesuchten Trockenfleischspezialitäten vom 
Stockengut, Käse vom Schnebelhorn und Spreewaldgurke

Portion Fischknusperli    39.50

Portion Pouletflügeli    29.50

Portion Falafel    32.50
mit Tzatziki

Portion Calamares    19.50
mit Knoblauch-Dip

APÉRO

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % Mwst.



DIÄ URCHIG

BIS 50 PERSONEN

Wurstkäsesalat, Mönchhofplättli, 			  pro Person	 22.50 
Bierrettich 	 		   
 
Wurstplatte, Zweierlei Spiess,		  	pro Person	 42.50 
Maiskolben, Baked Potato	 	  
 
Original Dubler Kopf			  pro Person	 2.50 
	
Menu komplett 			  pro Person	 67.50
	

DIÄ VEGETARISCH

BIS 50 PERSONEN

Avocado mit Gemüsevinaigrette,			  pro Person	 21.50 
Superfoodsalat, Tomate Mozzarella	 		   
 
Maiskolben, Grillgemües, Falafel,			  pro Person	 39.50 
Badi-Salat mit Gerzensee Grillkäse  
aus Bern	 	  
 
Glace-Chübeli vom Schlattgut		  	pro Person	 6.90 
	
Menu komplett 			  pro Person	 67.90
	

DIÄ KLASSISCH

BIS 50 PERSONEN

Mönchhof Salat, Tomaten Mozarella,			  pro Person	 24.50 
Vitello Tonnato	 		   
 
Fischknusperli, Pouletflüggeli, Rib eye, 		 pro Person	 54.50 
Pommes Frites, Kartoffelsalat		  	  
 
Cheesecake, Schokoladenkuchen		  	pro Person	 15.50
und Apfelkuchen
	
Menu komplett 			  pro Person	94.50

TAVOLATA

Fisch, Fleisch und Vogel sind ausschliesslich aus der Schweiz. Calamares 
aus Spanien. Brot und Backwaren aus Schweizer Produktion. Für detaillier-
te Informationen zum Fischfang oder Allergien und Unverträglichkeiten, 
fragen Sie unseren Service.

Für Süsswasserfisch bürgt der Berufsfischer Adrian Gerny höchstper-
sönlich: züriseefisch.ch 

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % Mwst.

Es gibt kaum eine geselligere Art, das Leben zu geniessen
wie mit einer Tavolata. Wir servieren eine herrliche 
Variation verschiedener Platten oder grosser Teller mit 
allem, was Herz und Appetit begehrt. Davon bedienen  
sich alle Gäste, man reicht sich die Platten, probiert da, 
schnabuliert dort und nimmt, so viel und was man mag. 
Darum brauchen wir für Ihre Tavolata nur Ihre Geschmacks- 
präferenzen. Den Rest erledigen wir.

«

»

DIÄ FÄNZZY

BIS 50 PERSONEN

Vitello Tonnato, Artischocke			  pro Person	 26.50 	
mit Gemüsevinaigrette, Zürisee-Sushi
		   
Kalbsflanksteak, Rib eye, Baby Ribs			  pro Person	 59.00 
Pouletflüggeli, Pommes mit Trüffel- 
Flavour, Maiskolben		  	  
 
Eine Schale voller Dai Dai		  	pro Person	 9.00
	
Menu komplett 			  pro Person	94.50

WAS IST  
EINE TAVOLATA?



GRILLBUFFET «MÖNCHHOF»	 pro Person	 69.50 
(ab 50 Personen)

Schweinsbratwurst, Kalbsbratwurst,  
Babas Ribs, Schweinshalssteak, 
Pouletspiess, Pumpispiess (Rind),  
Gemüsespiess und Maiskolben			 
Dazu: reichhaltiges Salatbuffet,  
Baked Potatoes, diverse Saucen und Bürli

GRILLBUFFET «FISCHER’S FRITZ»	 pro Person	 92.50 
(ab 50 Personen)

Felchen in der Folie, Entrecôte, Schweins-  
und Kalbsbratwurst, Poulet, Pumpispiess, 
Gemüsespiess und Maiskolben			    
Dazu: reichhaltiges Salatbuffet,  
Baked Potatoes, diverse Saucen und Bürli

Option			  pro Person	+ 4.00
Grillkäse

VEGANE UND VEGETARISCHE ALTERNATIVEN

Käsefondue			  pro Person	 34.50
Hausmischung vom Franz Fäh  
aus dem Gstaad Palace

Falafelteller mit Hummus und Tzatziki			   28.50

Superfoodsalat				    26.50  
Quinoa-Salat mit frischem Gemüse,  
Avocado und plant based Chicken

Badi-Salat				    29.50  
mit Gerzensee-Grillkäse aus Bern

Ganzer Blumenkohl				    19.00

Grillgemüse-Teller				    21.00

Artischocke mit Gemüsevinaigrette				    19.50

BUFFETS

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % Mwst.

Truffes Schoggikuchen  				    9.90

Glacé-Chübeli vom Schlattgut				    6.90

Früchteplatte				    59.50 
(1 Portion für 10 Personen)

Crèmeschnitte am Meter 	 pro Person	 14.50

Apfelstrudel am Meter 	 pro Person	 13.50
mit Vanillesauce

Dessertbuffet «Mönchhof» 	 pro Person	 20.90
Cheescake, Apfelstrudel mit Vanillesauce, 
Glacé-Chübeli vom Schlattgut

Zuckerbäcker Dessertbuffet	 pro Person	 24.50 
mini Patisserie

Fischknusperli 				    17.50 
mit Pommes Frites

Pouletflügeli				    17.50 
mit Pommes Frites

Chicken Nuggets 				    17.50 
mit Pommes Frites

Bratwurst 				    16.00 
mit Pommes Frites

DESSERT

KINDER

Fisch, Fleisch und Vogel sind ausschliesslich aus der Schweiz. Calamares aus 
Spanien. Brot und Backwaren aus Schweizer Produktion. Für detaillierte In-
formationen zum Fischfang oder Allergien und Unverträglichkeiten, fragen 
Sie unseren Service.

Für Süsswasserfisch bürgt der Berufsfischer Adrian Gerny höchstper-
sönlich: züriseefisch.ch



SOFTGETRÄNKE 

Wasser mit/ohne Kohlensäure     1 l 9.50
Sprite  1,5 l  17.50
Sinalco  1,5 l  17.50
Coca Cola  1,5 l  17.50
Coca Cola Zero  1,5 l  17.50
Rivella rot/blau 1,5 l  17.50

APÉROGETRÄNKE 

Hausgemachter Ice Tea     1 l 17.00
Prosecco-Bowle mit Beeren    1 l 85.00
Alkoholfreie Bowle mit Beeren    1 l 29.50

BIERE 

Einsiedler Maisgold    0,33 l 6.50
Einsiedler Lager    0,33 l 6.50
Einsiedler Weizen    0,5 l 9.00
Einsiedler Alkoholfrei    0,33 l 6.50

WARME GETRÄNKE 

Espresso     5.00
Kaffee     5.50
Tee     5.00

GETRÄNKE

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % Mwst.



WEISS 

SCHWEIZ

Coco, Heida Visperterminen  0,75 l  69.00
St. Jodern Kellerei, Wallis   1,5 l  138.00

Pumpstation, Riesling-Sylvaner  0,75 l   58.00
Turmgut Erlenbach, Zürich

Mönchhof am See, Räuschling  0,75 l   59.00
Turmgut Erlenbach, Zürich

ÖSTERREICH

Grüner Veltliner   0,75 l   58.00
Weszeli, Kamptal 

DEUTSCHLAND

Riesling Feinherb  0,75 l   63.00
Weingut Wegeler, Mosel

Riesling Alkoholfrei  0,75 l   55.00
Kloster Embrach, Rheingau 

FRANKREICH

Chardonnay  0,75 l   44.00
Domaine de Castelnau, Languedoc

Sauvignon Blanc    0,75 l   44.00
Domaine de Castelnau, Languedoc

Petit Chablis   0,75 l   66.00
Domaine Durup, Chablis

ITALIEN

Sauvignon Blanc   0,75 l   52.00
Vini di Lorenzi, Friaul 

Pinot Grigio   0,75 l   52.00
Vini di Lorenzi, Friaul 

SPANIEN

Verdejo, Sympathy for the Devil    0,75 l   49.00
Wines N’ Roses, Valencia

WEINE



 

ROSÉ 

SCHWEIZ

Fischer’s Fritz, Federweiss		 0,75 l 		  58.00
Turmgut Erlenbach, Zürich

FRANKREICH

Miraval 		 0,75 l 		  69.00
Brad Pitt & Marc Perrin, 		  1,5 l		  138.00
Côtes de Provence	

Whispering Angel		 0,75 l 		  77.00
Château D’Esclans, 		  1,5 l		  186.00	
Côtes de Provence

Rose Osé		 0,75 l 		  44.00
Domaine de Castelnau, Languedoc		
	

ROT 

SCHWEIZ

Schiffstation 
Pinot Noir Auslese 		 0,75 l 		  58.00
Turmgut Erlenbach, Zürich

ITALIEN		

Treggiaia 		 0,75 l 		  64.00
Villa Bibbiani, Toscana		

Pulignano		 0,75 l 		  85.00
Villa Bibbiani, Toscana

Cabernet Sauvignon		 0,75 l 		  44.00
Vini di Lorenzi, Friaul	

		
SPANIEN

Tempranillo Crianza 		 0,75 l 		  69.00
Bodegas Trus, Ribera del Duero 

Tempranillo Reserva 		 0,75 l 		  89.00
Bodegas Trus, Ribera del Duero 		

UFNAU-WEIN X  
HARALD NAEGELI

Insel Ufnau’s Riesling Silvaner		  7,5 dl		  56.00
Klosterkellerei Einsiedeln 		

Insel Ufnau’s Federweisser 		  7,5 dl		  59.00
Klosterkellerei Einsiedeln 

Insel Ufnau’s Merlot, 		  7,5 dl		  66.00
Cabarnet Sauvignon	  
Klosterkellerei Einsiedeln 	
		

SCHAUMWEINE / CHAMPAGNE

FRANKREICH

Cuvée Alexandre 1er Cru, N.V. 		 0,75 l 		  110.00
Soutiran, Champagne

ITALIEN

Prosecco Conegliano		 0,75 l 		  69.00
Furlan, Valdobbiadene

Prosecco Rosé		 0,75 l 		  70.00
Furlan, Valdobbiadene

Jahrgänge gemäss des aktuellen Sortiments des Restaurants. 

Gerne dürfen Sie auch Ihren eigenen Wein mitbringen.  
Dafür wird ein Zapfengeld von 35 Franken pro Flasche (0,75 l) verrechnet. 

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.





Package I  0,7 l   180.00
Tanqueray Gin inkl. Fillers
Koskenkorva Vodka 
Brugal Anejo Rum
Jameson Whiskey

Package II  0,7 l   220.00
The Gardener French Riviera Gin  inkl. fillers
by Bard Pitt
Monkey 47 Gin 
Elyx Vodka
Havana Club 7 años Rum
Monkey Shoulder Whisky

Luxador Limoncello  1 l   94.00

SPIRITUOSEN



Wir sind keine Freunde von Kleingedrucktem auf der letzten 
Seite. Um einen reibungslosen Ablauf gewähren zu  
können, bitten wir Sie, nachfolgende Punkte zu beachten:

GRUNDLAGE 
Als Grundlage für eine definitive Reservation gilt die vom 
Kunden unterzeichnete Bestätigung.

PERSONENZAHL 
Der Kunde verpflichtet sich, uns die verbindliche Anzahl 
Personen möglichst frühzeitig, spätestens aber 72 Stunden  
vor Veranstaltungsbeginn mitzuteilen. Diese Personenanzahl 
ist die Grundlage für die Rechnungsstellung. Hiervon  
abweichende Regelungen bedürfen der Absprache und der 
schriftlichen Bestätigung unsererseits.

MENÜAUSWAHL 
Die Auswahl der Speisen und Getränke muss bis spätestens 
14 Arbeitstage vor Anlass definiert werden. Die Getränke 
werden nach effektiver Konsumation, die Speisen mindes-
tens wie vorbestellt in Rechnung gestellt.

VERANSTALTUNGEN MIT VERLÄNGERUNG 
Bei Veranstaltungen, die länger als die offiziellen Öffnungs-
zeiten dauern, verrechnen wir zusätzlich die Überzeit- 
bewilligung in Form einer Grundgebühr von CHF 100 und 
zusätzlich je Verlängerungsstunde CHF 25.

STUNDENSÄTZE / ÜBERZEIT 
Für Veranstaltungen, die länger als die offiziellen  
Schliessungszeiten dauern, oder bei Wartezeiten,  
verrechnen wir folgende Stundensätze: 

Chef de Service / Chef de Cuisine CHF 65 pro Stunde
Servicemitarbeiter / Koch CHF 45 pro Stunde
Hilfskräfte CHF 35 pro Stunde

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN 
Die Rechnung muss 10 Tage nach Rechnungsdatum  
beglichen werden. Bei grösseren Veranstaltungen behalten 
wir uns das Recht vor, eine Anzahlung in der Höhe  
von 50 % des Endbetrages zu verlangen. Bei Kreditkarten-
zahlungen ab CHF 1 000 werden 3 % Kommission auf  
den Rechnungsbetrag aufgeschlagen.

ANNULLIERUNGEN 
Absagen oder wesentliche Veränderungen müssen  
uns möglichst frühzeitig und schriftlich durch den Kunden 
mitgeteilt werden. Bei Absagen innerhalb weniger als  
30 Tage vor der Veranstaltung, behalten wir uns das Recht 
vor, 50 % der Offerte zu verrechnen. Bei Absagen innerhalb 

GROSSGEDRUCKTES von 48 Stunden vor dem Anlass stellen wir 100 % der in 
Aussicht stehenden Leistungen in Rechnung.  
Leistungen, welche die Pumpstation Gastro GmbH für den 
Kunden von Dritten bezieht, werden nach den AGBs des 
Dritten verrechnet. 

MUSIK / DARBIETUNGEN 
Zu einem beschwingten Fest gehört Musik. Das ist für  
uns sonnenklar. Leider sehen das Nachbarn, Behörden und 
Polizei etwas anders. Musik ist nur bei einem Anlass im 
Zelt möglich und ab 22 Uhr ist die Nachtruhe einzuhalten.

MUSIK IM FREIEN STRIKT NUR BIS 21.55 UHR 
Das Fest schwingt, der Bär steppt, die Gäste tanzen. Leider 
müssen wir die Musik im Freien ab 22.00 Uhr abgestellt 
haben. Darum müssen wir sie um 21.55 Uhr abbremsen und 
runterdrehen. In diesem Punkt sind wir unerbittlich. Da 
können Sie den grössten Tanz aufführen. Sorry, wir sind zu 
absoluter Zero-Tolerance gezwungen. Andernfalls werden 
wir umgehend reihum mit Schweizer Pünktlichkeit mit Lärm- 
klagen eingedeckt. Und Ihnen müssen wir dann CHF 5’000.– 
Folgekosten berechnen. Mehr noch: die Behörden  
drohen, uns die Betriebsbewilligung für den Aussenbereich  
zu annullieren. Das können wir uns nicht leisten.

Aber vielleicht beginnen Sie einfach eine Stunde früher mit 
Ihrem Anlass? Dann hat der Wunsch nach «One More Time» 
auch noch einmal Platz! Besten Dank für Ihr Verständnis. 

DEKORATIONEN 
Dekorationen sind in den Bankett- und / oder Raumkosten 
nicht inbegriffen. Gerne stehen wir Ihnen für innovative Ideen 
zur Verfügung. Mitgebrachtes Dekorationsmaterial muss 
wieder mitgenommen werden. Nicht abgeholtes Dekorations-
material wird auf Kosten des Veranstalters entsorgt.

BESTUHLUNG 
In der Regel werden die Tische für 10 bis 16 Personen 
gedeckt. Es handelt sich um Festtischgarnituren mit 
Bänken. Stühle können aus Platzgründen nicht zur Ver- 
fügung gestellt werden.

SCHÄDEN / HAFTUNG 
Der Kunde haftet in jedem Fall für alle Schäden,  
die an Räumen, Einrichtungen, Mobiliar und Umschwung  
entstehen. Für mitgebrachte Sachen übernimmt das  
Mönchhof am See bei Verlust oder Schaden keine Haftung.

REINIGUNG / ABFALL 
Müssen infolge ausserordentlicher Verschmutzung Spezial-
reinigungen sowie zusätzliche Kehrichtabfuhren  
vorgenommen werden, wird dem Kunden der Mehraufwand 
verrechnet. 



Seestrasse 30, 8802 Kilchberg
Tel. +41 (0)44 715 50 09 

info@moenchhof-am-see.ch
moenchhof-am-see.ch
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