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Fonduezelt




Terrasse a Fondue

Auf der wunderbaren Lulu-Terrasse sieht man die Welt auch im Winter-
halbjahr von einem Logenplalz aus. Im stilsicheren Fonduezelt oder
im Glaskugeldom sitzt man in der ersten Reihe, um heiss geliebtes
Fondue und andere Winterklassiker zu geniessen.

Im Zelt knistert die Stimmung in aller Wirme und bietet [iir Gesell-
schaften einen unvergesslich charmanten Ort, um eine Firmenfeier,
ein Fest oder einen anderen genussvollen Anlass zu feiern. Ebenfalls
auf der Terrasse a Fondue gibt es in einer transparenten Coupole die
Moglichkeit, die Winterzauberwelt wie in einer warmen Stube inklusive
freiem Blick auf den Platz und den Weihnachtsmarkt geniessen.

Das Angebot: Fondue et ses amis

Neben exquisiten Fondue-Spezialititen gibt es schone Apéritifplatten,
herrliche Wintersalate, frisch Austern, diverse belegte Baguetles, wiir-
mende Suppen, herzhafte Winterklassiker und verfiihrerische Desserts.

Gerne stellen wir Thnen ein passendes Genussprogramm zusammen.
Es wiirde uns sehr freuen, wenn wir Sie und Ihre Gesellschaft auf der
Terrasse a Fondue winterlich und festlich zugleich verzaubern diirften.

Herzlich
Ihr Lulu Team




Raumlichkeiten:
Grosses Zell: 8o sitzend

Kleines Zelt: 60 sitzend
Iglu: 60 sitzend

Mindestkonsumation fiir Exklusivbuchungen:

Montag — Mittwoch Donnerstag - Sonntag
Grosses Zell: 12000.— Grosses Zelt: 15000.—
Kleines Zelt: 8000.— Kleines Zelt: 10000.—
Iglu: 8000.— Iglu: 10000.—

Mindestkonsumation ohne Exklusivbuchung Fr. 100.—/Person.

Ab 8 Personen moglich.
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Petite Bouchée

Baguette RiNASTALAT ...........cueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveerveerenn,
Baguette Aubergine & getrocknete Tomaten...................
Baguette Frischkdse mit Triiffel...........eeeeeeeeeeeeennn.
Saisonaler SUPPENSHOL ...........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeerveannen

Huitres Fines de ClaireS NO.2 .......oueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaenann.

Frische Austern - Meer pur mit Vinaigrette und Zitrone

Mindesthestellmenge sind 15 Stiick pro Sorte

A Partager

Kisebdllchen mit Feigensenf (5 StE.) ....ceeeeeeveeveeneannnn.
Parmesan, Oliven, NUSS[..........cceeeeeeeeeeeeeeeeereevenenn.

Plateau apéritif comme au Cervo Zermatt.....................

Pldttli mit Trockenfleisch, Hamma und Kdse

Bouquet de radis avec Sel...............eeeeeeeeeeeeeaeeaevennn.

Bund Radieschen mit Salz, herrlich knackig und rassig

Fleisch und Vogel sind ausschliesslich aus der Schweiz, Austern (Frankreich),
Triiffel (Tuber aestivum vitt, Italien). Brot und Backwaren aus der Scheweiz.
Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie unseren Service.

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.

................ 7.50
................ 5.50

................ 5.50

................ 16.-




Premier Plat

Salade «Freiland Niissliy avec oeuf & croutons.............................. 17.-
Der Klassiker unter den Wintersalaten, mit Dressing maison

Salade mixte [acon HAfENDEIZ.............ooceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveereeereenenn, 13.50
Frischer Salatmix mit Niissen, Friichten und Kernen

Soupe a l'orge

Gerstensuppe, voll schmackhaft!

DOGCLATISC ..ot eeeeeeee e eae et seaseanes 14.50
Mt WIenerli UNAd SPECEK .........cueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveeeeeeveens 19.50
VELOULE A POLITON ..t 14.-

Kiirbiscremesuppe

Fondue du Palace

Die fabelhafte Fondue-Formel von Franz Faeh, Palace Hotel Gstaad.
Serviert mit Brot, Gschwellti und Essigemiise.

HOAUSTISCRUNG «.coeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeveesieeveeseeseens p. P. 34.50
TEL THTJCLceoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et 0. P. 43.-
TEL CRAMPAGINET <...eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeeeeiesssesasenns p.P. 39.-
mit Triiffel und Champagner ................eceeeeeeeeeeeeeeeeeeeenen. b.P. 45.-

Fondues spéciaux

Kisefondue mit SLCINPIIZen .........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveeeennns ».P. 38.50
wie im Hotel Guarda Val, Lenzerheide

Tomatenfondue wie im Hotel Guarda Val, Lenzerheide........ ».P.36.50
Veganes FONAdue 00N New TOOLS.........cueeeeeeeeeeeeeereeireeveeeveenenns p. P. 36.-
Classic

Viande RACREE €L PALES .........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeia 27.-
Ghackets und Hornli, voll schmackhaft.

CAPUNS VCGCLATTONS ..eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeieseseessaseesaeeans 28.-
Vegetarische Capuns, nach Rezept vom Hotel Guarda Val, Lenzerheide
Vol-au-vent géant

Riesen-Pastetli, heiss geliebte Bldtterteigchiibeli, in gross

mit Kalbsgeschnetzeltem ZTrcher AVt ........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeecreenann, 48.-
it Bratchiigeli UNd PilZen .........eeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeceeeeeeieeeeenans 29.-
ML PEHZTARMISAUCE ...eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeveeveeeeesiesasens 28.-

Fleisch und Vogel sind ausschliesslich aus der Schweiz, Austern (Frankreich),
Triiffel (Tuber aestivum vitt, Italie). Brot und Backwaren aus der Schweiz.
Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie unseren Service.

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.




Plats en Accompagnement

Cervo Fries a la Saveur de truffe ......eeweeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeene. 14.50
Lulu liebt les Pommes mit Triiffel-Flavour a la Cervo Zermatt!

POTINES FTILCS v eeeeeeeeaseeeseneeaeea 7.50
Klassisch, einfach, gut

Pommes de terre en robe de CRAMPS ..........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaneann. 7.50
Oder kurz: Gschwellti. Simply the best zu allem

Salade mixte facon HAfenDeiz .........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveaeennn, 19.50
Frischer Salatmix mit Niissen, Friichten und Kernen, zum leilen

Fleisch und Vogel sind ausschliesslich aus der Schweiz, Austern (Frankreich),
Triiffel (Tuber aestivum vitt, Italie). Brot und Backwaren aus der Schweiz.
Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie unseren Service.

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.




Tavolatas
ab 12 Personen

Tavolata Fonduezelt

Salade mixte facon Hafenbeiz
Frischer Salatmix mit Niissen, Friichten und Kernen

Plateau apéritif comme au Cervo Zermatt
Plittli mit ‘Trockenfleisch, Hamma und Kise

DTO POTSOMN aevereneeeeeeeeeeeeeeeetteeeteteueeseesesesensssesesesenensssesesensnsnsssesasenns 24.50

Fondue du Palace
Die fabelhafte Fondue-Formel von Franz Faeh, Palace Hotel Gstaad. Serviert mit
Brot, Gschwellli und Essigemiise.

Hausmischung

DTO POTSOMN aeueneneneeeeeneeteeeeeeeeeeeeteteussssetesessnssesesesensnsssesesensnsnsssssnsenns 34.50

Strudel aux pommes avec sauce a la vanille
Apfelstrudel mit feinster Vanillesauce

DIO PCESOM wevvveveveeeeeeeeeeeeeeeeesseesseeeeeeeseeeseeseessssssssssssssssssssseesesessssssssses 16.-

Total Tavolata
DO POUSON veveeenereeeeeeieneeeeeeseteeeeseeessenesesesessssnesesesesssnesesesesssssnesesesnsns 75.-

Fleisch und Vogel sind ausschliesslich aus der Schweiz, Austern (Frankreich),
Triiffel (Tuber aestivum vitt, Italie). Brot und Backwaren aus der Schweiz.
Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie unseren Service.

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.




Dessert

Meringue avec creme double...............ooueeeeveveevveeeeeane.

Meringue mit Doppelrahm fiir extra Genuss

Vermicelles avec Meringue ..........ceeeeeeeeeeeeereeceeereeieeennn,

Marroni siiss in Form, mit Meringue und Rahm

DT DAL aooaaaaaeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaaeeeeeeeeseeesesas

Kleine Glacépraline, grosser Genuss

Gobelet de glace Schlattgut .............oeeeeeeeeeeeeeeveaeeennn..

Glacéchiibeli vom Hof oberhalb Goldkiiste, diverse Sorten

GALEAU LTCS CHOCO ...eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenns

Schokoladekuchen, immer eine Siinde wert

Strudel aux pommes avec sauce a la vanille ..................

Apfelstrudel mit feinster Vanillesauce

Mille-feuilles substantiel pour deux....................cueu.......

Schone, luftige, grosse Cremeschnitte mit Vanillecreme

Fleisch und Vogel sind ausschliesslich aus der Schweiz, Austern (Frankreich),
Triiffel (Tuber aestivum vitt, Italie). Brot und Backwaren aus der Schweiz.
Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen Sie unseren Service.

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.
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BOISSONS FRAICHES

Wasser mit/ohne Kohlensiure.............. 1ol
Hausgemachter Eistee ............................ 1ol
SPLIE. ..o 3cl
Coca Cola, Coca Cola Zero

Sinalco..........cooovvvevreee 33 ¢l

APERITIFS

Glithwein ...
L EXETAS = SCRUSS v
Gespritzter Siiss oder Sauer .................. 2cl
APErol SPritz ........cocovvevcveeeieiiieeenn 2cl
HEINO........oii s 2cl
Heino alkoholfrei ..o 2 cl
NEZTONML.......ooveeeeeeeeeeeeeeeee,
Negroni shagliato ...............ccccooovevviviinnann.
BIERE

Einsiedler Maisgold.................................. 33 cl
Einsiedler (Alkoholfrei)........................... 33 ¢l

9.50
17.50
5.50

9.50
9.50
14.—
18.-
13.-
20.-

20.-

6.50
6.50

BOISSONS CHAUDES

ESPIESSO0.....ooeieieeeeeeeeeeeeeeee e 5.—
Kaffee Créme ..o, 5.50
DIVErSe TEE ......ooovveeeeieeeeeeeeeeeeeeera 5.50
Heisse Schokolade ...........ocooooveeeeveevee. 8.50
wie im Schober dazumals

DIGESTIFS

Grappa Berta Nibbio ..., 2¢  8.-
Grappa Berta La Musa Amarone ............ 2¢l 11—
GrappaTre SoliTre ..., 2¢l 18.—
Kirsch, Chriiter

Williams oder Zwetschgen ....................... s5¢ 8-

L\
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Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt
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SANS ALCOOL

Riesling alkoholfrei .............................. 0.751 55.—
Kloster Eberbach

Riesling

Rheingau, Deutschland

Sparkling Tea Bla Alkoholfrei ............ 0.751 65.—-

Copenhagen Company
Fasmin, White 1ea, Darjeeling
Dinnemark

VINS MOUSSEUX

Prosecco Millesimato N.V................. 0.751 69.—

Furlan
Glera
Valdobbiadene, Italien

Cuvée Alexandre, NV. .......ccooovvvvnnn.. 0.75 1 110.-

Soutiran, 1 Cru
Pinot Noir, Chardonnay, Pinol Meunier
Champagne, Frankreich

ROSES

MIEAVAL ... 0.751 69.—

Brad Pitt & Marc Perrin
Syrah, Grenache, Cinsault,
Provence, Frankreich

Whispering Angel.............ccoooevvvvennnen. 0.75 [

Chateau d’Esclans
Grenache, Cinsaull, Vermentino,
Provence, Frankreich

7=

Blanc de Noir Schiefer...........coo.......... 0.751 63.—

Weingut Obrecht
Pinot Noir
Graubiinden, Schweiz

Fahrginge gemdiss des aktuellen Sortiments des Restaurants.

Gerne diirfen Sie auch IThren eigenen Wein mithringen.

Dafiir wird ein Zapfengeld von 40 Franken pro Flasche (0.750)
\verrechnet. Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.

BLANCS

Pumpstation, Riesling-Sylvaner........ 0.75
Turmgut Erlenbach

Riesling-Sylvaner

Ziirich, Schweiz

Restaurant Coco, Heida......................... 0.75 [
St. Jodern Kellerei

Savagnin Blanc
Wallis, Schweiz

Blanc du Village Seminar...................... 0.75 [
Weingut Diederik

Cabernet Blanc, Sauvignac, Muscaris

Ziirichsee, Schweiz

Gsltaad Palace ........ooooveeeeeeeeeee. 0.75 [
Domaine de la Pierre Latine

Chasselas

Waadlt, Schweiz

Ried Hundsberg.............cccooevvveenn. 0.75 [
Weingut Gmeinbock, Weinviertel

Griiner Veltliner

Kamptal, Osterreich

Petit ChabliS........cooooveeeeeeeeeeeeeen. 0.75 1

Domaine Durup
Chardonnay
Chablis, Frankreich

ROUGES

Schiffstation, Pinot Noir....................... 0.75 [
Turmgut Erlenbach

Pinot Noir

Ziirich, Schweiz

Trus CrianzZa .......ocoeeeeveeceeeeeeeeeeeeeeeeene 0.75 [
Bodega Trus

Tempranillo

Ribera del Duero, Spanien

Treggiaia .......ocooovvvvveveeeeeeeee 0.75 1

Villa Bibbiani
Sangiovese, Cabernet Sauvignon
Chianti Montalbano, Italien

LY

58.-

69.—

69.—

58.—

66.-

58.—

69.—

66.-
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Grossgedrucktes

Wir sind keine Freunde von Kleingedrucktem auf der letz-
ten Seite. Um einen reibungslosen Ablauf gewdhren zu
konnen, bitten wir Sie, nachfolgende Punkte zu beachten:

Grundlage
Als Grundlage gilt die Reservations-/Auftragshestdti-
gung bzw. die vom Kunden unterzeichnete Offerte.

Personenzahl

Der Kunde verpflichtet sich, uns die verbindliche Anzahl
Personen maoglichst friihzeitig, spilestens aber 72 Stunden
vor Veranstaltungsbeginn mitzuteilen. Diese Personen-
anzahl ist die Grundlage fiir die Rechnungsstellung.
Hiervon abweichende Regelungen bediirfen der Absprache
und der schriftlichen Bestitigung unsererseits.

Meniiauswahl

Die Auswahl der Speisen und Getrinke muss bis spdtes-
tens 14 Arbeitstage vor Anlass definiert werden. Die
Getrinke werden nach effektiver Konsumation, die
Speisen mindestens wie vorbestellt in Rechnung gestellt.

Veranstaltungen mit Verlingerung
Da die Zelte als Aussenbereich gelten diirfen wir diese
bis maximal 23:00 Uhr bewirten..

Stundensiitze/ Uberzeit

Fiir Veranstaltungen, die linger als die offiziellen
Offnungszeiten dauern, oder hei Wartezeilen, verrechnen
wir folgende Stundensditze:

Chef de Service/Chef de Cuisine CHF 65.—/Stunde
Servicemilarbeiter/Koch CHF 45.—/Stunde

Hilfskrifte CHF 35.—/Slunde

Zahlungsbedingungen

Die Rechnung muss 10 ‘lage nach Rechnungsdatum be-
glichen werden. Bei grosseren Veranstaltungen behalten
wir uns das Recht vor, eine Anzahlung in der Hohe von
50% des Endbetrages zu verlangen. Die korrekle Rech-
nungsadresse ist vor dem Anlass milzuleilen. Bei Kre-
ditkartenzahlungen werden 3% Kommission auf den
Rechnungsbetrag aufgeschlagen.

Annullierungen

Absagen oder wesentliche Verinderungen miissen uns
maoglichst [riihzeitig und schriftlich durch den Kunden
mitgeteilt werden. Bei Absagen innerhalb weniger als 30
Tage vor der Veranstaltung, behalten wir uns das Recht
vor, 50% der Offerte zu verrechnen. Bei Absagen inner-
halb von 48 Stunden vor dem Anlass stellen wir 100%
\der in Aussicht stehenden Leistungen in Rechnung.

Mindestkonsumation

Der Mindestkonsumation werden alle Getrinke und
Speisen, die wihrend der Veranstaltung konsumiert wer-
den, eingerechnet. Sollte die Mindestkonsumation nicht
erreicht werden, so wird der Differenzbetrag als Raum-
miele gebucht. Die Differenz nachtrdglich in Form von
Gutscheinen oder dem Bezug von anderen Leistungen
auszugleichen ist nicht moglich.

Die Mindestkonsumation ist nicht als Kostenlimit / Kos-
tendeckel zu verstehen und darf unbegrenzt tiberschrit-
ten werden.

Musik/Darbietungen

Zu einem beschwingten Fest gehort Musik. Das ist fiir
uns sonnenklar. Leider sehen das Nachbarn, Behorden
und Polizei etwas anders. Meist ist ab 22 Uhr die Nacht-
ruhestorung einzuhalten oder die Location erlaubt nur
unverstirkte Musik. Und oft ist Musik nur bei Exklu-
sivmieteeines ganzen Lokals moglich. Darum bitten wir
Sie, sich mit uns vorab kurzzuschliessen, damit wir Ihre
musikalischen Wiinsche in die Planung eintunen kon-
nen (es ist eine Holschuld). Vielleicht wechseln Sie dazu
dann einfach in eines unserer anderen Restaurants, wo
Musik via Lautsprecher eher moglich ist.

Dekorationen

Dekorationen sind in den Bankelt- und/oder Raum-
kosten nicht inbegriffen. Mitgebrachtes Dekorationsma-
terial darf [riihestens 1 1ag vor Anlass geliefert werden
und muss innerhalb von s ‘lagen nach dem Anlass wieder
mitgenommen werden. Nicht abgeholtes Dekorations-
malerial wird auf Kosten des Veranstalters entsorgt.

Schiiden/Haftung

Der Kunde haftet in jedem Fall fiir alle Schiden, die an
Réiumen, Einrichtungen, Mobiliar und Umschwung
entstehen. Fiir mitgebrachte Sachen iibernimmt das
Restaurant Lulu bei Verlust oder Schaden keine Haftung.

Reinigung/Abfall

Miissen infolge ausserordentlicher Verschmutzung Spe-
zialreinigungen sowie zusditzliche Kehrichtabfuhren
vorgenommen werden, wird dem Kunden der Mehrauf-
wand verrechnel.

Gerichtsstand
Der Vertrag unterliegt dem Schweizerischen Rechl.
Gerichisstand ist Ziirich.
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peclard.net

Pumpstation Gastro GmbH

WEWEPE AG
ttornhaldenstrasse 9,
8802 Ki'ckberg
Tel. +41 (0)44 715 60 41
bankett@lulu-zh.ch

www.peclard.net
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