
Do. 3. Mai 2018
19.30 Uhr

Kostenbeitrag 10.– SFR
Ermäßigt 7.– SFR

Quartiertreff
Hirslanden,

Grosser Saal
Forchstrasse 248

8032 Zürich

VORTRAG
DIETMAR WURZEL

Stiftung
Gralsbotschaft

In Krisen
Kraft schöpfen
Wie mein Gottvertrauen

immer stärker wurde

Gastgewerbe

Per sofort gesucht
Servicefachkraft 20 – 70%
Bitte senden Sie Ihre Unterlagen an:

jhasler@jh-treuhand.ch oder
Restaurant Chrüz,

Rapperswilerstr. 1, 8733 Eschenbach
Telefon 055 282 52 12

Diverse Berufe

Pflegehelferin SRK mit kaufm. Hintergrund.
CH/51 Jahre, empathisch, herzlich, sorgfäl-
tig, pflichtbewusst, hilft Ihnen bei den Aktivi-
täten des täglichen Lebens, Haushalt, Gar-
ten. Begleitung zu Terminen, Abklärungen
uvm. Anstellung 50 – 100% in Privathaushalt
und oder Geschäft. Bezirk Meilen und Um-
gebung. Zuschriften an Chiffre KA7388Z-
RZA Tamedia AG, Postfach, 8021 Zürich

Kanton Zürich
Zu vermieten

044 800 85 85 kit.ch

Besichtigung
Musterwohnung
Do. 17.5.18, 18-19 h
Sa. 26.5.18, 10-11 h
sonnmatt-buelach.ch
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Unerwünschte Fettpolster
für immer entfernen?

20+ Jahre Erfahrung, tausende Patienten,
faire Preise. Kostenlose und unverbind-
liche Erstkonsultation durch unsere Spezia-
listen.
Persönliche Konzepte individuell auf Sie
zugeschnitten – für den Körper, den Sie
sich schon immer gewünscht haben!

www.lipoclinic.ch
Tel.: 0844 44 66 88

info@drlinde.com

L I P O C L I N I C

AmDienstag, 1. Mai, erscheint
keine «Zürichsee-Zeitung».

Erscheinungstag Annahmeschluss Annahmeschluss
für Inserate für Todesanzeigen

Mittwoch, 2. Mai Freitag, 27. April *Dienstag, 1. Mai
12.00 Uhr

Donnerstag, 3. Mai Montag, 30. April
8.00 Uhr

* Todesanzeigen sind bis 16.00 Uhr in den Briefkasten der «Zürichsee-Zeitung», Florhof-
strasse 13, 8820 Wädenswil mit dem Vermerk «Dringende Todesanzeigen» einzuwerfen
oder per E-Mail an inserate@zsz.ch zu senden.
Rückfragen betreffend Todesanzeigen und E-Mail unter Telefon 044 248 48 56.
Wir danken Ihnen für eine rechtzeitige Aufgabe der Inserate.
Unseren Inserentinnen und Inserenten, Leserinnen und Lesern wünschen wir einen schönen
Feiertag.

Tamedia AG, Tamedia Advertising
Florhofstrasse 13, 8820Wädenswil
Telefon 044 515 44 00
Alte Jonastrasse 45, 8640 Rapperswil, Telefon 044 515 44 66

Erscheinungsweise und Inseratenschlüsse
zum 1. Mai 2018

Bezirk Horgen
Zu vermieten

Oberrieden /Ungewöhnliche
3-Zimmerwohnung "3 m2
mit direktem Zugang zum eigenen,
kleinen Garten, mit Sitzplatz, Garten-
häuschen, 'bstbaum, Blumen- und
Gemüsebeeten. Ruhige, zentrale Lage,
Blick ins Grüne, Mittag- und Abend-
sonne. $ohnküche, Kellerraum etc.
100-!ähriges 3-%amilienhaus, 2015
sorgfältig total renoviert. %rei ab 1.Juni
2018. MZ) %r. 1*500.- & %r. 150.- (K
Tel. 044 720 72 14

Büro Gewerbe

Ladenlokal zu vermieten am Zürichsee,
ca. 30 m2 nur für stilles Gewerbe.
Tel) 07" #23 10 "3

Medium erreicht Ihr

inserate@zsz.ch
Die Zürichsee-Zeitung.
Welches Medium erreicht Ihr Publikum?

 ANZEIGE

Szenegastronomen übernehmen
das L’O in Horgen

Michel Péclard und Thomas
Krebs, beides Spitzengastrono-
men, sind seit vielen Jahren gut
befreundet. Péclard führt unter
anderem das Restaurant Porto-
fino in Thalwil, den Mönchhof in
Kilchberg oder die Pumpstation
in Zürich. Thomas Krebs gehört
die Seerose in Wollishofen und
das Chez Fritz in Kilchberg. «Wir
sind keine Konkurrenten, weil
wir verschiedene Gastronomie-
konzepte haben», stellt Thomas
Krebs klar. Die beiden Gastrono-
men und Freunde wollten schon
länger zusammen etwas auf die
Beine stellen und hatten daher
schon seit einiger Zeit ein Auge
auf das Restaurant L’O in Horgen
geworfen.

Dass es so schnell dazu kam,
das L’O zu übernehmen, war
dann doch etwas überraschend.
Vor zwei Wochen erfuhren sie,
dass der vorherige Pächter auf-
hört. «Da mussten wir sofort zu-
schlagen», sagt Thomas Krebs.
Das L’O passe sowohl gut in seine
Gastronomiegruppe als auch in
jene von Péclard. Michel Péclard
konnte beim Interview nicht da-
bei sein. Er sass im Flieger nach
Florida. Die Ferien waren schon
gebucht. «Das mit dem L’O ging

alles ziemlich schnell», sagt Flo-
rian Weber, sein Geschäftspart-
ner.

Sternekoch als Küchenchef
War das L’O bis anhin ein Restau-
rant im Hochpreissegment – Fa-
milien mit Kindern waren nicht
sehr gern gesehen –, soll sich dies
mit den neuen Pächtern ändern.
Das L’O soll wieder ein Treff-
punkt für Horgen werden, mit
Preisen, die alle bezahlen kön-
nen, sind sich die Gastronomen
einig. Alle sind willkommen, vor
allem auch Familien mit Kindern,
versichert Krebs. «Kinder sind
die Gäste von morgen», sagt der
Gastronom.

Im Sustgarten im Restaurant
L’O mit 100 Plätzen bekommt
man eine Bratwurst mit Bürli und
Kartoffelsalat für 15 Franken. Die
Würste werden täglich von 11 bis
21 Uhr durchgehend direkt vor
den Gästen auf dem Sustgrill gril-
liert. Reservationen sind in der
Gartenbeiz nicht möglich. Auf
der Terrasse – sie bietet ebenfalls
bis zu 100 Plätze – und drinnen
im Restaurant mit 80 Plätzen
hingegen schon. Dort sind die
Speisen im Mittelpreissegment
angesiedelt. Hausspezialität ist

ein Entrecôte grillé, mit einer
hausgemachten Butter überba-
cken und serviert mit Pommes
frites für nicht ganz 50 Franken.

Die Zutaten stammen alle aus
der Schweiz, wenn möglich aus
der Region. «Wir wollen das ein-
heimische Gewerbe unterstüt-
zen», sagt Florian Weber. Auf der
Speisekarte steht mediterrane
Küche mit klassischen Elemen-
ten, neu interpretiert. Igino Bru-

ni, der Küchenchef, hat langjähri-
ge Erfahrung in sehr guten Häu-
sern und ist Sternekoch. Als Gast-
geber wird Patrick Henggi tätig
sein.

Ein neuer Anstrich
Eine Woche ist das L’O geschlos-
sen, bevor es am 1. Mai unter den
neuen Pächtern und mit neuem
Konzept wieder eröffnet. Diese
Tage nutzen Krebs und seine Ge-

schäftspartner, zu denen auch
Maik Pfister gehört, für den Fein-
schliff. Die Wände wurden gestri-
chen, erstrahlen nun in hellen,
freundlichen Pastellfarben,
künstlerische Elemente wurden
als Dekoration platziert. Auf der
Terrasse stehen bei der Eröff-
nung schwarze Bambus- und Oli-
venbäume. «Wir wollen kein Res-
taurant mit Schnickschnack
schaffen, sondern einen Ort, an

dem alle willkommen sind und
sich wohlfühlen», fasst Thomas
Krebs das Konzept zusammen.
«Natürlich in Kombination mit
guter Küche.» Carole Bolliger

Öffnungszeiten: täglich von 11 bis 
24 Uhr, warme Küche im Restaurant 
und auf der Terrasse von 11.30 bis 
14 Uhr und von 18.30 bis 21 Uhr, 
Sustgrill durchgehend von 11.30 bis 
21 Uhr.

HORGEN Die beiden Gastronomen Michel Péclard und Thomas 
Krebs übernehmen per 1. Mai zusammen das Restaurant L’O in 
Horgen am See. Gemeinsam wollen sie das L’O wieder zu einem 
Horgner Treffpunkt machen.

Das L’O soll wieder zum Treffpunkt werden: Florian Weber (stellvertretend für Michel Péclard), Thomas Krebs und Maik Pfister geniessen bereits 
die Aussicht auf der Terrasse des Restaurants L’O, das sie bald gemeinsam führen werden. Foto: Moritz Hager
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