


RAUMLICHKEITEN

1. STOCK «STUBLI»

Im Sttbli sitzt man gemitlich in grossen und kleinen
Gruppen an urigen Tischen. Hier gibt es Platz fiir Reden,
Produktionen und einfach reichlich Raum fiir unver-
gessliche Gentisse.

Sitzplatze 30
Mindestkonsumation CHF 2'500.00

2. STOCK «GRILL» MIT
3. STOCK «GALERIE»

Wohlige Warme und heiss geliebte Spezialitaten gibt es
rund um den einsehbaren Grill herum. Im 2. Stock sitzt man
) b(:;lim Holzfeuer-Zauber in der ersten Reihe.

w - --_ Im 3. Stock ist man ganz fir sich und doch mitten drin. Die
-y Galerie bietet Platz fiir 28 Personen, ist gegen alle Seiten

i F 14 1--*' offen und sorgt dank den hoch zulaufenden Dachbalken f

. ,-f g T.Em gal;],ispemelles Hafenbeiz-Feeling.
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WINTERGARTEN

Der fantastische und fast etwas verwunschene Winter-
garten ist perfekt fir einen Apéro riche. Auch im Frihling
und im Herbst empfangt der Wintergarten Gaste mit
einem exotischen Touch.

Der Wintergarten kann nur in Verbin
Hafenbeiz exklusiv reservier







Cenr

Riesen K
1 Portion fii

Heisse Maroni (ab
1 Portion fiir 5 Pet

Oliven mariniert, Parmesanbrockli, geroste
1 Portion fir 5 Personen

Mindestbestellmenge 15 Stk.
Preise in Schweizer Franken, inkle 7,7 % Mwst.




ind Nissen  24.50 p.P.
' gfe

TAVOLATA III

AB 10 PERSONEN

Stiblisalat mit Frichten und Niissen 14.50 p. P.
Tour de Frigo Suppe

Capuns, klassich oder vegetarisch 39.50 p. P.
mit Kése tiberbacken und Zwiebelschweize

Roschti mit Tomaten & Raclettekise

Pommes Frites & Gemiise

Vermicelles mit Meringues und Schlagrahm 12.50 p.P.

Menu komplett

66.50 p. P.






MENU

bis 30 Personen

ORSPEISEN : KASEFONDUE

18.50 . Hausmischung 34.50 p. P.
vom Franz Fidh aus dem Gstaad Palace

. mit viel Triffel 43.00p.P.

14.50 mit Champagner 39.00 p.P.
mit beidem 45.00p. P.

Alpkiasefondue 34.50 p. P.

rezent und wiirzig

Dazu gibts Gschwellti, Giirkli, Silberzwiebeln
und hausgemachtes Essiggemiise

Pimp dein Fondue:
e ; Birnen, Peperoncini oder Senffriichte je 4.00
L= LT Wienerschnitzel zum Tiinkeln 19.00 p. P.

MONGOLENTOPF

< 250g ijlpp Kalb{ G_eﬂiigel_gemiscl;t 49.00 p. P.

je weitere100 g - Mifs 13.00 p. P.
,viel Gemiise und hausgemachte Saucen
ines Frites oder Reis I
mes o _r ' +550p.P.
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MIESMUSCHELN
AUS DEM TOPF

Muscheln direkt vom Sylter Bauer (500 g)'

Klassich mit Weisswein, Knoblauch, Schalotten 19.50
Thai Art mit Kokosmilch, Curry, Zitronengrass, Bamus 19.50
mit Knoblauchbrot +8.00

IMMER FEIN

Capuns, klassich oder vegetarisch
mit Kase tberbacken und Zwiebelschweize

Ghacket’s und Horndli
mit hausgemachtem Apfelmus und Reibkase

_Boschtl
'Tﬂlt Speck, Spiegelei, Kase

mit Tomaten und Raclettkise

Fljchknusperh

It“_'l"é‘&‘_‘sauce

BEILAGENS

Pommes Frites

Cervo Fries mit Triiffel-F
«s'Original git's in Ze
Kartoffelsalat
Gschwellti .

Blattsala

Origi

.



Schneide
Einsiedler Alkoh

WARME GETRAN!

Espresso _ 5.00
Kaffee " 5.50
Tee 5.00
Hausgemachter Glithwein 1l 45.00

Preise in Schweizer Franken, inkl. 7,7 % Mwst.




7.5dl 94.00

7.5dl 66.00
onchhof am See Riauschling 7,5dl 59.00
Turmgut Erlenbach, Zirich
Blanc de Noir 7,5dl 70.00
Christian & Francisca Obrecht,
Weingut zur Sonne, Jenins
Ribex, Sauvignon Blanc 7,5dl 75.00
Louis Bovard, Lavaux
Chez Vrony, Fendant 7,5dl 58.00
Domaine des Muses, Wallis
Chez Vrony, Petite Arvine 7,5d]l 65.00
Cave Ardéaz, Wallis
Gstaad Palace, L'Yvorne Philippe Gex 7,5dl 69.00
Domaine de [a Pierre Latine, Chablais
e Grand Hotel Bad Ragaz, Pinot Blanc 7,5dl 75.00
iy Weingut Davaz, Flasch
Ak Chardonnay 75dl 85.00
i Markus Stéger, Graubtinden
| Al Restaurant Coco, Heida, Visperterminen 7,5dl 69.00

ﬂ.‘;_'_-‘i.-‘n: St. Jodern Kellerei, Wallis

LR ] 1"1‘f'

L) Restaurant Pumpstation, Riesling-Sylvaner 7,5d] 59.00
M Turmgut Erlenbach, Zirich

'it| l;
] o Insel Ufnau’s Riesling Silvaner 7,5dl 56.00
Klosterkellerei Einsiedeln




alto, Tempranillo
Bodegas Aalto, Ribera

Il Pino di Biserno

Tenuta di Biserno, Toscar
Amarone del Valpolicella

Le Calendre, Veneto

Treggiaia

Villa Bibbiani, Chianti Montalbano

Pulignano
Villa Bibbiani, Chianti Montalbano

Trus Crianza
Bodegas Trus, Ribera del Duero

Trus Reserva, Tempranillo
Bodegas Trus, Ribera del Duero

Schiffstation Pinot Noir

Barbara & Markus Weber, Turmgut, Ziirich

Insel Ufnau’s Pinot Noir
Klosterkellerei Einsiedeln, Schwyz

Insel Ufnau’s Bordeaux Blend
Klosterkellerei Einsiedeln

Pinot Noir Malanser Village
Weingut froom, Graubiinden
Pilgrim, Pinot Noir
Mahr-Niggli, Graubinden

Il Moro
Tenuta Castello di Morcote

7,5dl 69.00

7,5 d[+<95.00

7,5dl 58.00

7,5dl 59.00

75dl 66.00

7,5dl 75.00

7,5 dl 150.00

7,5dl 85.00
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Wir sind keine Freunde von Kleingedrucktem auf der letzten ANNULLIERUNGEN Y :_:;Tr'}: - :
. o 5 5 E 2 5 L k Sl - 'y
Seite. Um einen reibungslosen Ablauf gewahren zu Absagen oder wesentliche Verandeflingen miissen Loy ::! ‘

konnen, bitten wir Sie, nachfolgende Punkte zu beachten:

uns moglichst frithzeitig und seliriftlicl

mitgeteilt werden. Bei Ab er e | 7, »
GUNEE G 30 Tage vor der Veran el da Recht "-F'f_r:.* ::-i, P ,.:'.':"a:'i:
Als Grundlage fiir eine definitive Reservation gilt die vom vor, 50 % der Offertézu - rh _---m-";'-.". v-::-};;' s .':ﬂ:;:-'_.- _"'.'"f'_"' L
Kunden unterzeichnete Bestdtigung. von 48 Stundea - _ eI, N S iz : —'-'-.’-'; .
Aussicht s i ' : : T2 T T Wity iy e .5-'I3:-rl-
PERSONENZAHL NS ' . S } ='-'f‘i"::"' e
Der Kunde verpflichtet sich, uns die verbindliche Anzahl Kunc ' " f'-'ll 3 ATl
Personen mdaglichst frithzeitig, spitestens aber 72 Stunden _ - : i LY
vor Veranstaltungsbeginn mitzuteilen. Diese Personenanzahl ' ! = ' -4 -_ ! B o
ist die Grundlage fir die Rechnungsstellung. Hiervon ' ) S
abweichende Regelungen bedirfén der Absprache und der F At -
schriftlichen Bestétigung unsererseits. : =
MENUAUSWAHL
Die Auswahl der Speisen und Getrdnke muss bis spatestens
14 Arbeitstage vor Anlass definiert werden. Die Getrédnke
werden nach effektiver Konsumation, die Speisen mindes- ' s 5 e
_ tens wie vorbestellt in Rechnung gestellt. : i g i P . :
k | ; '
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- a tyERANSTALTUNGEN MIT VERLANGERUNG

" r kS T'E el M%dnstaltungen die langer als die offiziellen Offnungs- : - 8-
— L ""'_‘r - " ue,m verrechnen wir zusitzlich die Uberzeit-
] -r"l-'-- "l L wi bqawd.h—gqu; in Form einer Grundgebiihr von CHF 100
) .- Wi’i!i},lch J'qe,"v'er'langerungsstunde CHE 2.5
& d. e ‘ -1‘.. -'__'-.,_'_
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