


Ort und Personenzahl 
Lok al Innen	 60 Sitzplätze, 70 Stehplätze

Sä äli Innen 	 20 Sitzplätze, 30 Stehplätze

Balkon 	 30 Sitzplätze, 40 Stehplätze

Kiesplatz Fussweg  	 50 Sitzplätze, 60 Stehplätze

Terr asse 	 60 Sitzplätze, 70 Stehplätze

Aperitif, ohne anschliessendes Essen
Montag – Mittwoch	 60.–  pro Person

Donnerstag – Sonntag	 100.– pro Person

  Mindest- 
konsumationen 
6 000.–

2 000.–

3 000.–

5 000.–

6 000.–

Räumlichkeiten Häppchen

Apéro Häppchen
Bruschetta  mit Rindstatar 	�  7.50

Bruschetta mit Avocado 	�  5.50

Bruschetta  mit Crevetten Cocktail � 7.50

Bruschetta  mit Frischkäse mit Trüffel � 6.50

Bruschetta mit Tomaten	�  5.–

Saisonaler Suppenshot 	�  5.50

Tomaten-Mozzarella Spiessli	�  6.–

Melonen-Rohschinken Spiessli	� 7.50

Mindestbestellmenge sind 20 Stück pro Sorte

Zum Teilen
KNUSPRIGE ARTISCHOCKE 	�  16.50 
mit Aioli

Parmesan, Oliven, Nüssli � 17.–

Guacamole 	�  16.– 
mit Chili, Tomaten und Bürli

Trilogie 	�  26.– 
Guacamole, Burrata, Rindstatar und Bürli

Fischer’s Fritz Sushi 	�  32.– 
Crispy Style 
mit Fisch vom Zürisee, oder anderen  
Schweizer Seen

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt
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Tavolata Zuger Berg 
Fischer’s Fritz Sushi 
Crispy Style 
mit Fisch vom Zürisee, oder anderen Schweizer Seen

Vitello Tonnato 
mit Kapern, roten Zwiebeln & Thunfischsauce 

KNUSPRIGE ARTISCHOCKE	  
mit Aioli

27.50 pro Person

Entrecôte Cafe de Paris  
«Ojo de Agua»

Wolfsbarsch Butterfly 
mit Cherrytomaten, Frühlingszwiebeln und  
frischen Kräutern

Maccheroni al Vodk a  
mit Chili und Grana Padano

Cervo Fries mit Trüffel Geschmack 
Grillgemüse, Grüner Salat

66.–  pro Person

SOFTICE cremig fein mit Caramel 
Frische Erdbeeren  mit Schokoladensauce 
Klassisches Tir amisu

16.50  pro Person

Total 110.–  pro Person

Tavolata Zytturm 
Kreuzsalatschüssel  
mit Kernen und Früchten

12.90  pro Person

Wurstplatte, Zweierlei Spiess, 
Maiskolben

K artoffelsalat, Pommes Frites, 
Grillgemüse

43.50 pro Person

Glacechübeli vom Ägerital

6.90  pro Person

Total 63.30 pro Person

Tavolata Zugersee
Tomatensalat  
mit Schweizer Burrata und Zwiebeln

Kreuzsalat  
mit Kernen und Früchten

18.–  pro Person

Felchen Knusperli  
mit Tartarsauce

Pouletflügeli im Chörbli 

Pommes Frites und Grillgemüse

42.50  pro Person

SOFTICE cremig fein  
mit Beeren

9.90  pro Person

Total 70.40  pro Person

Tavolata Zugersee
Trilogie  
Guacamole, Burrata, Rindstatar, Bürli

Salade Nicoise  vegetarisch

24.00  pro Person

Felchen Knusperli 
mit Tartarsauce

Wiener Schnitzel  
vom Kalb mit Preiselbeeren & Zitrone

Poulet Paillard  
mit Oliven, Mandeln, Salat & Zitronenvinaigrette

K artoffelsalat, Gurkensalat  
und Pommes Frites

56.50  pro Person

Passionsfrucht Cheesecake

Churros mit Nutella

Dai Dai

16.– pro Person

Total 96.50  pro Person

Tavolata
(bis 50 Personen)



Grillplausch Zug
Entrecôte am Stück, Tunasteak, 
Schweins- und K albsbr atwurst, 
Pouletspiess, Pumpispiess (R ind), 
Gemüsespiess, Maiskolben

Dazu:

Reichhaltiges Salatbuffet,  
Baked Potatoes, diverse Saucen, 
Bürli

94.–  pro Person

Grillkäse  +CHF 4.–

Grillplausch Walchwil
Schweins- und K albsbr atwurst, 
Spareribs, Schweinshalssteak, 
Pouletspiess, Pumpispiess (R ind) 
Maiskolben, Gemüsespiess

Dazu:

Reichhaltiges Salatbuffet,  
Baked Potatoes, diverse Saucen, 
Bürli

71.–  pro Person

Grillkäse  +CHF 4.–

Grillplausch Oberwil
Tunasteak, Schweins- und  
K albsbr atwurst, Spareribs,  
Schweinshalssteak, Pouletspiess,  
Pumpispiess (R ind), Gemüsespiess, 
Maiskolben

Dazu:

Reichhaltiges Salatbuffet,  
Baked Potatoes, diverse Saucen, 
Bürli

82.–  pro Person

Grillkäse  +CHF 4.–

Grillplausch
  (ab 50 Personen)

Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt



Avocado  mit Gemüsevinaigrette� 11.50

KREUZSALAT  mit Kernen und Früchten� 19.90

TOMATENSALAT  � 24.50 
mit Schweizer Burrata und Zwiebeln

KREUZ GRILLGEMÜSE VARIATION � 29.– 
mit Baked Potatoes und Sauerrahm

Maccheroni al Vodk a � 25.– 
mit Chili und Grana Padano	

K äsefondue � p.p. 34.50 
vom Palace Gsta ad 
mit Bürli	

Gemischter Salatteller   � 28.90 
mit Grillkäse

Wienerschnitzel� 21.50 
mit Pommes Frites

Fischknusperli � 17.50 
mit Pommes Frites

Pouletflügeli �  17.50 
mit Pommes Frites

Chicken Nuggets� 17.50 
mit Pommes Frites

Br atwurst � 16.– 
mit Pommes Frites 

Butter Maccaroni  � 10.–

 Vegetarisch  
 und Vegan

Kinder

Dessert
Frische Erdbeeren  � 14.– 
mit Schokoladensauce	

Churros mit Nutella 	�  13.–

Passionsfrucht Cheesecake� 11.–

Glacechübeli � 6.90 
vom Ägerital

Dai Dai � 3.– 
die kleine Dessert Praline 

SOFTICE  cremig fein

mit Beeren � 9.90

mit Schokolade � 8.90

mit Caramel � 8.90

mit Espresso � 8.90

Crèmeschnitte � pro Person 16.– 
am Meter

Apfelstrudel am Meter  � pro Person 16.– 
mit Vanillesauce

Früchteplatte  (für 10 Personen)� 65.–

Goldküsten Dessertbüffet � 25.–

Fisch, Fleisch und Vogel sind ausschliesslich aus der Schweiz. Brot und Backwaren aus der Schweiz.
Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie unseren Service.
Für Süsswasserfisch bürgt Berufsfischer Adrian Gerny www.züriseefisch.ch
Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwStPreise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt



Getränke

Softgetränke
Wasser  mit/ohne Kohlensäure	 1 l  � 9.50

Coca Cola 	 30 cl � 5.– 
	 1.5 l � 17.50

Coca Cola Zero 	 30 cl � 5.– 
	 1.5 l � 17.50

Sprite 	 30 cl � 5.– 
	 1.5 l � 17.50

APFELSAFT / SCHORLE 	 30 cl � 5.– 
	 1.5l � 17.50

Sinalco 	 33 cl � 5.50 
	 1.5 l � 17.50

Rivella rot / blau 	 33 cl � 5.50 
	 1.5l � 17.50

Cocktails
Negroni� 17.– 
Gin, Carpano Bitter, Antica Formula,  
Orange Bitters

Amaretto Sour � 8.– 
Bio Amaretto Mattia Walcher, Lemon Juice,  
Gomme Sirup, Foam, Cherry Bitters

Whisky Sour� 18.– 
Monkey Shoulder Whisky, Bergamot Juice,  
Vanille, Island Fruit Bitters,  
Barrel Aged Whisky Bitters

Mojito Fischer`s Fritz Style� 18.– 
Havana Especial, Ancho Reyes Verde,  
Bergamot Juice, Peppermint, Aromatic Bitters

NO-MOJITO� 15.– 
Alkoholfrei

Apérogetränke
Aperol Spitz� 14.– 
Aperol, Prosecco, Soda

NO-APEROL SPRITZ	�  12.– 
Alkoholfrei

CAMPARI SPRITZ� 14.– 
Champagne, Campari, Soda

Hausgemachter Ice Tea	 1l � 17.–

Prosecco-Bowle 	 1l � 85.– 
mit Beeren

Alkoholfreie Bowle  	 1l � 29.50 
mit Beeren	

Spirituosen
Tanquer ay Gin 	 70cl � 210.– 
Koskenkorva Vodk a  
Havanna Club Anejo Especial Rum 
Jameson Whiskey
inkl. Fillers

Monkey 47 Gin 	 70cl � 260.– 
The Gardener Gin 
Elyx Vodk a  
Havana Club 7 años Rum 
Monkey Shoulder Whisky 
inkl. Fillers

LUX ARDO Limoncello 	 1l � 130.–

Züri Wind  	 70cl � 110.– 
Pfefferminzlikör

Warme Getränke
Espresso� 5.–

K affee� 5.50

Tee� 5.–

Zum Schluss
GR APPA NONINO  il Merlot	 3cl � 12.–

GR APPA BERTA  Sori d‘Olga	 3cl � 16.–

GR APPA TRE SOLI TRE 	 3cl � 21.–

ETTER  Vieille Kirsch „Barrique“	 3cl � 13.–

Bier
BA ARER BIER hell oder dunkel	 33cl � 6.50

Einsiedler Weizen	 50cl � 9.–

Einsiedler  Alkoholfrei	 33cl � 6.50 



Weine
Bubbles Classic
Vivus Rosé Brut 	 0.75 l	 79.–
Klosterkellerei Einsiedeln 
Schwyz, Schweiz 
Pinot Noir, Chardonnay

Emozione Unica 	 0.75 l � 89.– 
Villa Franciacorta 
Lombardei, Italien 
Chardonnay, Pinot Noir

Prosecco Millesimato 	 0.75 l	 69.– 
Furlan 
Valdobbiadene, Italien 
Glera

Cuvée Alex andre 	 0.75 l � 110.– 
Soutiran, 1er Cru 
Champagne, Frankreich 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

Blanc de Blancs	 0.75 l � 175.– 
Ruinart	 1.5 l� 380.–
Champagne, Frankreich 
Chardonnay

Gusbourne 	 0.75 l� 120.- 
Blanc de Blancs  
Gusbourne Estate  
Kent & West Sussex, England  
Chardonnay 

Brut Nature Blanc 	 0.75 l � 110.–
Weingut Obrecht 
Graubünden, Schweiz 
Chardonnay 

Weiss Schweiz 
Gsta ad Palace  	 0.75 l� 69.–
Domaine de la Pierre Latine 
Waadt 
Chasselas

Restaurant Coco Heida	 0.75 l� 69.– 
St. Jodern Kellerei 
Wallis 
Savagnin Blanc

Riesling-Sylvaner 	 0.75 l� 58.– 
Klosterkellerei Einsiedeln 
Schwyz 
Riesling-Sylvaner

R äuschling 	 0.75 l	 59.–
Klosterkellerei Einsiedeln 
Schwyz 
Räuschling

Weiss Österreich
Grüner Veltliner  	 0.75 l� 58.– 
Hundsberg 
Gmeinböck  
Weinviertel 
Grüner Veltliner

Sauvignon Blanc 	 0.75 l� 75.– 
Vulk an 
Weingut Neumeister 
Steiermark 
Sauvignon Blanc

Weiss Deutschland 
Riesling Feinherb 	 0.75 l� 63.–
Weingut Wegeler 
Mosel  
Riesling 

Chardonnay Westhofen 	 75 l � 85.–
Dreissigacker  
Rheinhessen  
Chardonnay 

Weiss Frankreich
Petit Chablis 	 0.75 l� 66.–
Domaine Durup  
Chablis  
Chardonnay 

Pouilly Fumé Blanc 	 0.75 l� 70.– 
J. de Villebois  
Loire  
Sauvignon Blanc 

Weiss Italien 
Le fabuleux 	 0.75 l� 52.– 
Pinot Grigio de Lulu  
Vini de Lorenzi			 
Friaul		   
Pinot Grigo

Le fabuleux	 0.75 l	 52.– 
Sauvignon Blanc de Lulu	  
Vini de Lorenzi 
Friaul	  
Sauvignon Blanc

Perlato del Bosco 	 0.75 l� 60.–
Tua Rita	  
Toskana 
Vermentino

Weiss Amerika
Red Shoulder R anch 	 0.75 l� 135.– 
Shafer Vineyards 
Napa Valley 
Chardonnay

Quartz Creek 	 0.75 l� 135.– 
Chardonnay  
Heitz Wine Cellars 
Napa Valley 
Chardonnay 

Jahrgänge gemäss dem aktuellen Sortiment des Restaurants. Gerne dürfen Sie auch Ihren eigenen Wein mitbringen.
Dafür wird ein Zapfengeld von 40 Franken pro Flasche (0.75l) und 70 Franken pro Spirituosen Flasche verrechnet (0.7l).
Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.



Rosé
Federweisser Insel Ufnau 	 0.75 l� 59.– 
Klosterkellerei Einsiedeln 
Schwyz, Schweiz 
Pinot Noir

Mir aval 	 0.75 l� 69.– 
Brad Pitt & Marc Perrin 
Provence, Frankreich 
Syrah, Grenache, Cinsault

Whispering Angel 	 0.75 l� 77.– 
Chateau d’Esclans		   
Provence, Frankreich 
Grenache, Cinsault, Vermentino

Alkoholfrei 
Sparkling Tea BLA 	 0.75 l	 65.–
Copenhagen Sparkling Tea Company  
Copenhagen, Dännemark 
Jasmin, White Tea, Darjeeling 

Sparkling Tea LYSEGRON 	 0.75 l	 65.– 
Copenhagen Sparkling Tea Company  
Copenhagen, Dännemark 
Sencha, Grüntees und Darjeeling 

Sparkling Tea LYSEROD  	 0.75 l	 65.–
Copenhagen Sparkling Tea Company  
Copenhagen, Dännemark 
Silbernadel, Oolong und Hibiskus 

Achtsam Riesling 	 0.75 l	 55.–
Kloster Eberbach  
Rheingau, Deutschland  
Riesling 

Rot Schweiz
Pinot Noir 	 0.75 l� 59.– 
Klosterkellerei Einsiedeln 
Schwyz 
Pinot Noir

Bordeaux Blend 	 0.75 l � 66.– 
Klosterkellerei Einsiedeln 
Schwyz 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Malbec,  
Cabernet Franc

Millevolti Rosso Riserva	 0.75 l� 95.– 
Fumagalli 
Tessin 
Merlot

Rot Frankreich
Hautes Côtes de Beaune 	 0.75 l� 70.–
sous la Roche  
Domaine Jean Chartron 
Côtes de Beaune 
Pinot Noir

Omnia	  0.75 l� 150.–
Chateauneuf du Pape	  
Rotem & Mounir Saouma 
Chateauneuf du Pape 
Grenache, Mourvèdre, Syrah,  
Cinsault, Counoise 

G d’Estournel 	 0.75 l	 75.–
Château Cos d’Estrounel	  
Saint Estèphe 
Merlot, Cabernet Sauvignon,  
Cabernet Franc

Rot Spanien 
Laurel 	 0.75 l� 105.– 
Clos I Terrasses 
Priorat 
Cabernet Sauvignon, Garnacha, Syrah

Trus Reserva 	 0.75 l� 90.–
Bodega Trus 
Ribera del Duero 
Tempranillo

Rot Italien
Le fabuleux 	 0.75 l� 44.– 
Cabernet Sauvingon de Lulu  
Vini de Lorenzi 
Friaul 
Cabernet Sauvignon 

Treggiaia  	 0.75 l	 66.– 
Villa Bibbiani 
Chianti Montalbano 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Pulignano 	 0.75 l� 85.–
Villa Bibbiani 
Chianti Montalbano 
Sangiovese

Lagrein Reserva 	 0.75 l� 85.– 
Abtei Muri 
Klosterkellerei Muri Gries  
Südtirol  
Lagrein 

Ilatr aia 	 0.75 l� 105.– 
Brancaia 
Maremma 
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot,  
Cabernet Franc

Rot Amerika
Geyservilley  	 0.75 l� 105.– 
Alex ander Valle 
Ridge Vineyards 
Sonoma County 
Zinfandel

Occidental Freestone 	 0.75l � 130.– 
Occidental Steve and Catherine Kistler  
Sanoma Coast 
Pinot Noir

Jahrgänge gemäss dem aktuellen Sortiment des Restaurants.  
Gerne dürfen Sie auch Ihren eigenen Wein mitbringen.
Dafür wird ein Zapfengeld von 40 Franken pro Flasche (0.75l)  
und 70 Franken pro Spirituosen Flasche verrechnet (0.7l).
Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.



Wir sind keine Freunde von Kleingedrucktem auf der 
letzten Seite. Um einen reibungslosen Ablauf gewäh-
ren zu können, bitten wir Sie, nachfolgende Punkte 
zu beachten:

GRUNDLAGE
Als Grundlage gilt die Reservations- / Auftragsbestäti-
gung bzw. die vom Kunden unterzeichnete Offerte.

PERSONENZAHL
Der Kunde verpflichtet sich, uns die verbindliche 
Anzahl Personen möglichst frühzeitig, spätestens aber  
72 Stunden vor Veranstaltungsbeginn mitzuteilen. 
Diese Personenanzahl ist die Grundlage für die Rech- 
nungsstellung. Hiervon abweichende Regelungen  
bedürfen der Absprache und der schriftlichen Bestäti-
gung unsererseits.

MENÜAUSWAHL
Die Auswahl der Speisen und Getränke muss bis 
spätestens14 Arbeitstage vor Anlass definiert werden. 
Die Getränke werden nach effektiver Konsumation, 
die Speisen mindestens wie vorbestellt in Rechnung 
gestellt.

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
Die Rechnung muss 10 Tage nach Rechnungsdatum 
beglichen werden. Bei grösseren Veranstaltungen 
behalten wir uns das Recht vor, eine Anzahlung in 
der Höhe von 50 % des Endbetrages zu verlangen. 
Die korrekte Rechnungsadresse ist vor dem Anlass 
mitzuteilen. Bei Kreditkartenzahlungen werden 3 %  
Kommission auf den Rechnungsbetrag aufgeschlagen.

ANNULLIERUNGEN
Absagen oder wesentliche Veränderungen müssen uns 
möglichst frühzeitig und schriftlich durch den Kun-
den mitgeteilt werden. Bei Absagen innerhalb weniger 
als 30 Tage vor der Veranstaltung, behalten wir uns 
das Recht vor, 50 % der Offerte oder der Durch-
schnittskonsumation von CHF 100.00 pro Person zu 
verrechnen. Bei Absagen innerhalb von 48 Stunden 
vor dem Anlass stellen wir 100 % der in Aussicht 
stehenden Leistungen in Rechnung.

MUSIK / DARBIETUNGEN
Zu einem beschwingten Fest gehört Musik. Das ist  
für uns sonnenklar. Leider sehen das die Nachbarn, 
Behörden und Polizei etwas anders. Meist ist ab  
22 Uhr die Nachtruhestörung einzuhalten oder die 
Location erlaubt nur unverstärkte Musik. Und oft ist 
Musik nur bei Exklusivmiete eines ganzen Lokals 
möglich. Darum bitten wir Sie, sich mit uns vorab 
kurzzuschliessen, damit wir Ihre musikalischen 
Wünsche in die Planung ein tun können. Vielleicht 
wechseln Sie dazu dann einfach in eines unserer 
anderen Restaurants, wo Musik via Lautsprecher eher 
möglich ist.

MUSIK IM FREIEN STRIKT  
NUR BIS 21.55 UHR
Das Fest schwingt, der Bär steppt, die Gäste tanzen. 
Leider müssen wir die Musik im Freien ab 22.00 
Uhr abgestellt haben. Darum müssen wir sie um 
21.55 Uhr abbremsen und runterdrehen. In diesem 
Punkt sind wir unerbittlich. Da können Sie den 
grössten Tanz aufführen. Sorry, wir sind zu absoluter 
Zero-Tolerance gezwungen. Andernfalls werden wir 
umgehend reihum mit Schweizer Pünktlichkeit mit 
Lärmklagen eingedeckt. Und Ihnen müssen wir dann 
CHF 5’000.– Folgekosten berechnen. Mehr noch: die 
Behörden drohen, uns die Betriebsbewilligung für den 
Aussenbereich zu annullieren. Das können wir uns 
nicht leisten. Aber vielleicht beginnen Sie einfach eine 
Stunde früher mit Ihrem Anlass? Dann hat der 
Wunsch nach «One More Time» auch noch einmal 
Platz! Besten Dank für Ihr Verständnis.

DEKORATIONEN
Dekorationen sind in den Bankett- und / oder Raum-
kosten nicht inbegriffen. Mitgebrachtes Dekorations-
material darf frühestens 1 Tag vor Anlass geliefert 
werden und muss innerhalb von 3 Tagen nach dem 
Anlass wieder mitgenommen werden. Nicht abgeholtes 
Dekorationsmaterial wird auf Kosten des Veranstalters 
entsorgt.

Gross Gedrucktes

BESTUHLUNG
In der Regel werden die Tische für 10 bis 12 Personen 
gedeckt. 

SCHÄDEN / HAFTUNG
Der Kunde haftet in jedem Fall für alle Schäden,  
die an Räumen, Einrichtungen, Mobiliar und 
Umschwung entstehen. Für mitgebrachte Sachen 
übernimmt das Kreuz Zug bei Verlust oder Schaden 
keine Haftung.

REINIGUNG / ABFALL
Müssen infolge ausserordentlicher Verschmutzung 
Spezialreinigungen sowie zusätzliche Kehrichtabfuh-
ren vorgenommen werden, wird dem Kunden der 
Mehraufwand verrechnet.

GERICHTSSTAND
Der Vertrag unterliegt dem schweizerischen Recht.  
Gerichtsstand ist Zug.


